


cPor que celebrar con una clase de
cocina 'cuando puedes hacerlo con
una Cocinada Fantastica?

Nuestras Cocinadas Fantasticas ConContrasena, son fiestas donde la
cocina se vuelve el patio de juegos: los ninos se ponen el delantal,
mezclan, amasan, prueban y celebran cada descubrimiento.

Nada de recetas aburridas ni tiempos de espera eternos, solo el plan
perfecto para ensuciarse las manos, reir a carcajadas y disfrutar lo que
ellos mismos prepararon.



¢cComo funcionan?

Cada fiesta es un reto culinario adaptado a la edad de los ninos,
con dinamicas pensadas para que se sientan protagonistas.
Nosotros ponemos los ingredientes, las herramientas y la guia..
ellos traen la curiosidad y las ganas de crear.

Cada Cocinada Fantastica combina: cocina + juego + aprendizaje.
A través de preparaciones faciles, coloridas y deliciosas que los
ninos pueden preparar y disfrutar.
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Una cocinada fantastica donde los ninos amasan, cortan y dan
forma a su propia pasta fresca.
Una experiencia deliciosa para jugar con texturas y sabores.

¢ Qué pasa en esta cocinada?

e Cada nino amasa su propia pasta y la transforma en pasta
larga o corta.

e Dos salsas para elegir.

e Decoracion de cake pop individual.

e Ingredientes + materiales incluidos.

e Servicio de bebidas: agua y soda saborizada.

e Duracion total: 3 horas (2 horas de clase activa + tiempo
para comer + celebracion de cumpleafios).



La cocinada fantastica donde cada nifio o nina crea su pizza de
principio a fin para luego disfrutarla recién salida del horno.

¢ Qué pasa en esta cocinada?

e Cada nino cuenta con su masa pre lista, salsa en crudo y

toppings deliciosos.

Decoracion de cake pop individual.

Ingredientes + materiales incluidos.

Servicio de bebidas: agua y soda saborizada.

e Duracion total: 3 horas (2 horas de clase activa + tiempo
para comer + celebracion de cumpleafios).




Sushi al
derecho_
y al reves

La cocinada fantastica donde los ninos y ninas arman sus rolls al
derecho y al revés. Esta es una clase para ninos de 8 anos en
adelante, idealmente, porque usamos cuchillos y mas elementos
de precision.

¢ Qué pasa en esta cocinada?

Cada nino prepara y arma rolls de salmon y palmito,
aguacate, queso cremay pepino.

Incluye la decoracion de las bandejas, salsa, y una galleta
de la fortuna.

Ingredientes + materiales incluidos.

Servicio de bebidas: agua y soda saborizada.

Duracion total: 3 horas (2 horas de clase activa + tiempo
para comer + celebracion de cumpleafios).




Un encuentro dulce y elegante para hornear, decorar y brindar
como en una tarde de te, pero con el sello unico de cada

pequeno chef.

¢ Qué pasa en esta cocinada?

e Prepararemos cupcakes y su frosting, galletas con
mermelada o craqueladas, mini sandwiches y mini wraps
salados para montar una mesita de te bien linda.

e Decoracion de mesa de té elegante.

e Bebida especial tipo malteada o coctel virgen.

e Una experiencia de horneo, montaje y juego de sabores.
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Lo mejor de todo es que
adagtan}os huestras Cocinadas
Fantasticas segin las edades de
LOS PERREICTRGI YO R . ... iesauimianyipriocesos adetaniados

e 8a12 afnos: mas técnica y precision.
e 13 a 14 anos: rol de chef auxiliar con mayor independencia.

Lo que aprenden sin darse cuenta:
Trabajo en equipo, paciencia, habilidades sociales, creatividad,
confianza en la cocina.



Conoce nuestras tarifas (mas IVA)

Experiencia

Pasta Party

Pizzaventura

Sushi al derecho y al réves

Baking Tea Party

$170.000 por nifio

$170.000 por nifio

$170.000 por nifio

$180.000 por nifio

$160.000 por nifio

$160.000 por nifio

$160.000 por nifio

$170.000 por nifio




Aunque todo lo que
necesitas para tu
experiencia esta
incluido, tenemos
algunos extras que te
pueden interesar.

e Delantales y gorros personalizados.

e Recetario impreso con espacio para foto del chef
homenajeado.

e Diploma de “Pequeno Chef”.

e Pasabocas para los adultos.

e Decoracion tematica completa.

*Pregunta por nuestras tarifas.




Te presentamos a tu
profe:

iHola! Soy Juliana Salazar.
Estudié Literatura en la Universidad de los Andes entre 1998 y 2002 y Artes

Culinarias en The Culinary Institute of America de Nueva York.

Al regresar al pais trabajé en cocina en distintos restaurantes de Bogota, todos con
una marcada influencia mediterranea con un énfasis en la frescura y sencillez de
los ingredientes y en la filosofia de mercado.

En 2007 publiqué mi primer libro de cocina, Cocina para Uno y en 2009 lancé con
Editorial Norma otra coleccién de pequefios libros de cocina, Técnicas Basicas de
Cocina.

Colaboro con frecuencia como ghostwriter y revisora de recetas en distintas
publicaciones de cocina, libros, paginas web y redes sociales.

En 2017 decidi lanzarme a crear mi propia marca, Juliana Salazar Taller Culinario.
Hago Catering y dicto talleres de cocina presenciales y virtuales, soy asesora de
restaurantes.

En la actualidad, ademas de ser mama de hermoso mellizos, también soy parte del
equipo de chefs de ConContrasefia en donde realizo experiencias gastrondmicas
privadas y también al publico, que podras encontrar en nuestro calendario mensual.




enerales
para reatizar tu reserva

e Nuestras experiencias se realizan para grupos de minimo 8 personas.Es una experiencia pensada sélo para
ninfos. Podran acompafarlos los padres del homejeado(a) y algunos adultos como abuelitos o tios,
procurando que el espacio sea lo suficientemente comodo para que los nifios puedan disfrutar de su
actividad.

Condiciones

e Si tu grupo es de menos de 8 personas, también podremos realizar la experiencia. En este caso, se aplicara
la tarifa minima equivalente a 8 asistentes.

e Capacidad maxima: 20 ninos

e El valor incluye el alquiler del espacio.

e Se requiere reservar con minimo 15 dias de anticipacion abonando el 50% del valor total de la experiencia.

e El saldo debera cancelarse el dia anterior a la experiencia.

e Confirma menu y numero de ninos con minimo 5 dias de antelacion.

e Adaptamos recetas para alergias o dietas especiales si nhos avisas con tiempo.

e Si deseas encargar tus delantales personalizados, estos deben confirmarse con minimo 15 dias de
anticipacion. Colores sujetos a disponibilidad.

e En caso de cancelar con menos de cinco dias de anticipacidon, no se realizara reintegro del dinero pero si es
posible reprogramar la experiencia segun previo acuerdo de las partes.





https://www.google.com/maps/place/Con+Contrase%C3%B1a,+Cra.+9+%2371-70,+Bogot%C3%A1/@4.6555674,-74.059255,17z/data=!4m6!3m5!1s0x8e3f9bc033542f9f:0xfb49c36b53d2b804!8m2!3d4.6555674!4d-74.0570663!16s%2Fg%2F11t00qjf34
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https://api.whatsapp.com/send/?phone=573195839275&text=+quiero+cotizar+una+cocinada+fant%C3%A1stica+para+ni%C3%B1os
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